¢
—— VORSPEISENVARIATION ——

STARTER SELECTION
Wachtelbrust & Lolli '*7#

Maronenpiiree / Triiffelvinaigrette
Hirschtatar 3¢
Steinpilz-Créme fraiche

1§ =

Strozzapreti 7
Kiirbis-Caponata / Griinkohl

mit Stracciatella *7
26,5

mit gebratener Gefligelleber 74
27,5

¢

Lauwarme Karpfen-Ceviche
Kombu-Alge / Steinpilz / Haselnuss / Buttermilch

31

Zweierlei vom Hirsch 7+
(Keule & Filet)
Quitte / Rosenkohlblitter / Topinambur / Wildjus

STARTER SELECTION —
©

Quail breast & lollipop '+7*

Chestnut purée / truffle vinaigrette

Venison tartare 378
Porcini mushroom créme fraiche

o
Strozzapreti 37
Pumpkin caponata / kale
with pan-fried poultry liver 57

27,5 26,5

<&

Warm pike-perch ceviche 7#
Kombu algae / porcini mushroom /
hazelnut / buttermilk

31

<&

Two kinds of venison 759
(leg & fillet)
Quince / Brussels sprouts leaves /

34 Jerusalem artichoke / game jus

34
Mille-Feuille " —_— o
Kiirbis-Mascarpone-Creme Mille-feuille 1+

Pumpkin-mascarpone cream

13 13

&
—— WEINEMPFEHLUNG ——
WINE RECOMMENDATION

That’s NEISS

Weingut Neiss, Pfalz

with stracciatella 3.7

Kraftvolle rote Cuvée aus Cabernet Franc, Merlot & Syrah
mit wiirziger Pfeffernote und reifer Beerenfrucht.

Ein kérperreicher Qualititswein, mit 18-monatiger Reife
im franzosischen Barrique verleiht ihm Tiefe und Struktur.
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